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IERRE-ADRIEN VADE
{AMPIGNY

PRODUIT DE FRANCE
NEDUTERLE & Lu PROPRIETE PuR $4% TIGNBLE YADE FILS

2018 T

& WINCENT 49400 SAUMUR

Accord mets-vins

Cépage: 100% Cabernet Franc

es Chétaioniers

saumur-Champigny

Vigne : Travail du sol toute I'année un rang sur deux
et sur le cavaillon, I'autre rang reste enherbé toute
I’année pour favoriser la concurrence et la
biodiversité. Effeuillage a la belle saison pour
favoriser la maturité des raisins et vendange en
vert pour que la plante nourrisse uniquement les
belles grappes

Elevage : Aprés décuvage, I'élevage se fait en fit de 500L
avec une petite proportion de fats neufs pendant au moins
un an. Puis mise en masse d'environ 6 mois

Potentiel de garde:entre 10 et 15 ans

Suave et complexe, il marie la fraicheur ligérienne du Saumur-Champigny a la gourmandise
de I'élevage en barriques. A table on lui accordera des mets complexes et raffinés tels que
les produits fumeés, viandes maturées, agneau de 7 h ou joue de boeuf confit.




